
Antipasti - Vorspeisen 
 
       € 
Cocktail di Gamberetti 14,50 
Krabbencocktailb,2, dazu reichen wir Toasta, 2 

Antipasto Mare 16,50 
hausgemachter Meeresfrüchtesalatd,b,c,n 

Antipasto Misto Italia  17,50 
gemischter italienischem Aufschnitt mit Parmesang, Gemüse und Capreseg 
Prosciutto di Parma e Melone 13,00 
Parmaschinken mit Melone 

Carpaccio 14,50 
Rinderfilet hauchdünn geschnitten, mariniert, mit Parmesankäseg und Rucola  

Bruschetta 6,00 
Geröstetes Brota mit marinierteni Tomatenwürfel 

Vitello Tonnato2 13,00 
Gekochtes Kalbsfleisch hauchdünn geschnitten mit einer Thunfischcreme2,d 

Scampi all’aglio 15,50
Garnelenschwänzeb in Öl und Knoblauch, leicht pikant 

Pizzapanea normale / in bianco 5,50
Pizzabrota mit etwas Tomatensoße oder mit Öl, Knoblauch und Gewürzen 

 

Minestre - Suppen 
 
Minestrone  di Verdura (nur im Herbst / Winter) 5,50 
Italienische Gemüsesuppei,3 

Pastina in Brodo 4,00 
Nudelsuppe a,3 

Tortellini al Brodo 5,00 
Mit Fleisch gefüllte Ringnudelna in klarer Gemüsebrühe³  
  
 

 



Insalate - Salate 
Unsere Salate werden mit einem hausgemachten Dressing (aus Essig, Öl, Senfj und Zwiebeln) 

sowie ofenfrischen Paninisa serviert. 
 

Insalata Verde 4,50 
Grüner Salat 

Insalata di Pomodori 5,50 
Tomatensalat mit Zwiebeln 
Caprese (klein 8,00) 9,00 
Tomatenscheiben mit Mozzarellag  
Insalata Mista (klein 5,50) 6,50 
Gemischter Salat (versch. Blattsalate, Karotten, Rotkraut, Tomaten und Gurken) 

Insalata Italia  (klein 12,00) 13,00 
Gem. Salat,Thunfischd,Artischocke,Salami1,³,²,Schinken2,3,4,Käseg,Oliven6,Peperoni,Zwiebel 
Insalata Tonno (klein 10,00) 11,00 
Gem. Salat mit Thunfischd und Zwiebeln 
Insalata Greca  (klein 9,00) 10,00 
Grüner Salat mit Tomaten, Gurken, Paprika, Peperoni, Feta-Käseg, Oliven6 und Zwiebeln 

Insalata con Carne di Tacchino 14,00 
Gem. Salat mit Paprika, Mozzarellag, Oliven6 und gebratenen Putenstreifen 
 

Extrawünsche: 
Peperoni,Zwiebeln +1,00€/ Thunfischd,Mozzarellag +1,50€/ Parmesansplitterg,Feta-Käseg +2,00€ 



Pasta – Teigwaren 
Alle Pastagerichte werden mit Parmesankäse verfeinert 

€ 
Spaghettia Aglio e Olio, mit Öl und Knoblauch, leicht pikant  9,00 
Spaghettia alla Carbonara, Speck, Eidotterc, Parmesan und Sahnesoßeg  11,00 
Spaghettia Casa, mit Schinken2,3,4, Erbsen, Pilze in Tomaten-Sahnesoßeg  11,00 
Spaghettia Vongole, mit Vongolen in leichter leichte Weißweinsoßel  13,00 
Spaghettia Scampi,    16,50 
mit Scampib, Cocktailtomaten und Knoblauch in leichter Weißweinsoßel, leicht pikant 
 
Rigatonia / Pennea Napoli, mit Tomatensoße   9,00 
Rigatonia / Pennea Bolognese, mit Hackfleischsoßei  9,50 
Rigatonia / Pennea Matriciana, mit Speck, Zwiebeln in Tomatensoße  10,00 
Rigatonia / Pennea all’arrabbiata, mit Tomatensoße, pikant  9,00 
Rigatonia / Pennea alla Panna, mit Schinken2,3,4 in Sahnesoßeg  9,50 
Rigatonia / Pennea al Pesto, mit Basilikumpesto und etwas Sahneg  10,50 
 
Tagliatellea,c alla Boscaiola, mit Schinken2,3,4, Pilze in Tomaten-Sahnesoßeg  11,00 
Tagliatellea,c Gorgonzola, mit Spinat in Gorgonzolag-Sahnesoßeg  12,00 
Tagliatellea,c ai Porcini, mit Steinpilzen in leichter Weißweinsoßel  15,50 
Tagliatellea,c al Salmone, mit geräuchertem Lachsd in leichter Weißweinsoßeg    15,50 
 
Tortellinia alla Panna, mit Schinken2,3,4 in Sahnesoßeg  12,00 
Tortellinia Aurora, mit Schinken2,3,4 in Tomaten-Sahnesoßeg  12,00 
 
 
Pasta al Forno (überbackene Nudelgerichte) 
 
Rigatoni alla Siciliana   12,00 
mit Schinken2,3,4, Pilzen und Erbsen in Hackfleischi-Sahnesoßeg, überbackeng 

Tagliatelle al Forno   13,00 
mit Schinken2,3,4 und Pilzen in Tomaten-Sahnesoßeg, überbackeng 

Cannelloni    13,00 
gefüllte Teigrollena mit Fleischfüllung (eigene Herstellung, Kalb- und Rindfleisch)  
in Tomaten-Sahnesoßeg, überbackeng 

Lasagna    12,00 
geschichtete Teigplattena mit Bechamelsoßea,g, sowie Hackfleischi-Sahnesoßeg, überbackeng 



Pizze 
Frisch aus dem Steinofen 

Der Grundbelag aller Pizzen besteht aus Tomatensoße und Käseg  
 

 € €  
 klein groß 

Pizza Margherita 8,00 9,00 
mit Tomatensoße und Käseg 

Pizza Salame  8,50 9,50  
mit Salami1,2,3 

Pizza con Cipolle 8,30 9,30 
mit Zwiebeln 

Pizza con Funghi 8,50 9,50 
mit Champignons 

Pizza al Prosciutto 8,50 9,50 
mit Schinken2,3,4 

Pizza Anna Maria 9,30 10,30 
mit Schinken2,3,4 und Zwiebeln 

Pizza con Carciofi 9,30 10,30 
mit Artischocken 

Pizza Pugliese  9,50 10,50 
mit Salami1,2,3 und Peperoni 

Pizza Roma  9,50 10,50 
mit Schinken2,3,4 und Champignons 

Pizza Speciale  10,30 11,30 
mit Schinken2,3,4, Champignons und Salami1,2,3 

Pizza Marinara  10,50 11,50 
mit Sardellend, Kapern und Oliven6  

Pizza con Tonno e Cipolle 9,50 10,50 
mit Thunfischd und Zwiebeln 

Pizza Quattro Stagioni 10,50 11,50 
mit Schinken2,3,4, Champignons, Peperoni, Artischocken und Salami1,2,3 

Pizza Hawaii  9,30 10,30 
mit Schinken2,3,4 und Ananas 

Pizza Rustica  9,50 10,50 
mit Salami1,2,3 und Champignons 

Pizza Capricciosa 10,50 11,50 
mit Schinken2,3,4, Champignons und Artischoken 

Pizza Caprese  10,50 11,50 
mit frischen Tomatenscheiben und Mozzarellag 

 



 
Pizza Diavola  10,50 11,50 
mit Salsiccia piccante (ital. scharfe Salami)1,2,3, Zwiebeln und Peperoni 

Pizza Vegetaria  10,50 11,50 
mit Champignons, Spinat, Brokkoli und Knoblauch 

Pizza Gamberetti  11,50 12,50 
mit Mozzarellag, Gamberettib und Knoblauch 

Pizza alla Vincenzo   12,00 13,00 
mit Mozzarellag, Parmaschinken, Parmesansplitterg und Rucola 

Pizza Etna   10,50 11,50 
mit Schinken2,3,4, Zwiebeln, Paprika und Eic   

Pizza Italia  10,50 11,50 
mit Mozzarellag, Spinat und frischen Tomatenscheiben 

Pizza Mafiosa   10,50 11,50 
mit Salsiccia piccante (ital. scharfe Salami) 1,2,3, Sardellend und Oliven6 

Pizza Calzone Sorpresa 11,00 12,00 
Gefüllte Pizza (Überraschung) 1,2,3,4 

Pizza Primavera 10,50 11,50 
mit Mozzarellag, marinierten Cocktailtomaten und Rucola 

Pizza Parma  12,00 13,00 
mit Gorgonzolag und Parmaschinken 

Pizza 4 Formaggi 12,00 13,00 
mit 4 verschiedenen Käsesorteng  

Pizza con Frutti di Mare 12,00 13,00 
mit Meeresfrüchteb,d,n und Knoblauch   

Pizza Chef   13,00 14,00 
mit Scampib, Champignons, Peperoni, Spinat, Oliven6 und Knoblauch   
 
 
 
Für unsere Pizzen verwenden wir ausschließlich: 
 

Als Käseg   – Edamer Weideglück 40% (laktosefrei) 
Als Schinken2,3,4  – reiner Hinterschinken (vom Schwein) 
Als Salami1,2,3  – Edelsalami (vom Schwein) 
 

Extrawünsche: 
Jede weitere Zutat +1,00 € 

Thunfischd, Käse und Mozzarellag +1,50 € 
Meeresfrüchteb,d,n, Parmesang und Parmaschinken +2,00 € 



Carne – Fleischgerichte 

 
Vom Rind    €  
 

Filetto al Pepe verde ca.250g  33,00 
Filetsteak mit grünem Pfeffer in Sahneg-Cognac1-Worcestersoßef,i 
Filetto alla Griglia ca.250g  30,00 
Filetsteak vom Grill mit Kräuterbutterg 
Filetto Gorgonzola ca.250g  33,00 
Filetsteak mit Gorgonzolag-Sahnesoßeg 

Filetto ai Porcini ca.250g  34,00 
Filetsteak mit Steinpilzen in leichter Weißweinsoßel 

Rumpsteak alla Griglia  29,00 
vom Grill mit Kräuterbutterg 
Tagliata di Manzo  33,00 
tranchiertes Rumpsteak auf marinierten Cocktailtomaten und Rucola mit Parmesansplitterg und 
Balsamicocremel, hierzu servieren wir Rosmarinkartoffeln 
 

Die Fleischgerichte werden mit 1 Beilage serviert. 
 

Sie können aus folgenden Beilagen auswählen: 
 

Beilagensalat 
Pommes Frittesa 

Krokettena 

Bratkartoffeln 
Spinat 

Brokkoli  
Teigwarena/a,c mit derselben Soße des Gerichts 

 
 
 
 

 

Darf es noch ein Salat sein? 
 

Beilagensalat 

4,00 € 



Carne – Fleischgerichte 

 
Vom Kalb   kl. Portion €  € 
 

Scaloppina al Vino Bianco 20,50 23,00 
Kalbsschnitzela in Weißweinsoßel 

Scaloppina alla Gorgonzola 22,00 25,00 
Kalbsschnitzela in Gorgonzolag-Sahnesoßeg 

Scaloppina ai Porcini 24,00 26,00 
Kalbsschnitzela mit Steinpilzen in leichter Weißweinsoßel 

Saltimbocca alla Romana 21,00 24,00 
Kalbsschnitzela mit Schinken2,3,4, Käseg und Salbeisoßel 

Paillard alla Griglia --- 22,00 
Kalbsschnitzel vom Grill mit Kräuterbutterg 

Paillard Pizzaiola 21,00 24,00 
Kalbsschnitzel in Tomatensoße mit Oliven7, Kapern und Knoblauch 

Cotoletta Bolognese 23,00 26,00 
paniertesa,c Kalbsschnitzel in Tomaten-Sahnesoßeg mit Schinken2,3,4 und Käseg überbacken 

Cordon Bleu --- 21,50 

paniertesa,c Kalbsschnitzel, gefüllt mit Schinken2,3,4 und Käseg 

Schnitzel Wiener Art 18,00 21,00 
paniertesa,c Kalbsschnitzel 

 
Von der Pute 
Putenschnitzel vom Grill --- 19,00 
mit Kräuterbutterg 

 
Die Fleischgerichte werden mit 1 Beilage serviert. 

 
Sie können aus folgenden Beilagen auswählen: 

 
Beilagensalat 

Pommes Frittesa 

Krokettena 

Bratkartoffeln 
Spinat 

Brokkoli  
Teigwarena/a,c mit derselben Soße des Gerichts 



Pesce - Fischgerichte 
    € 
Scampi alla Griglia  30,00 
Scampib vom Grill 

Seppia alla Griglia  29,50 
Sepiac vom Grill  
Seppia alla Pizzaiola  30,00 
Sepiac mit Oliven6, Kapern, Knoblauch und Tomatensoße 

 
Alle Fischgerichte servieren wir mit einem Beilagensalat 

 
 

Weitere Beilagen gerne gegen Aufpreis: 
Spaghettia Aglio e Olio 

Salzkartoffeln oder Bratkartoffeln  
+ 5,00€ 

 
Spinat oder Brokkoli  

+ 5,00€ 
 
 
 

Vesperkarte  
 
Wurstsalat3,9,j mit Brota 10,00 
Wurstsalat3,9,j  mit Bratkartoffeln 12,00 
Schweizer Wurstsalat3,9,g,j mit Brota 11,00 
Schweizer Wurstsalat3,9,g,j mit Bratkartoffeln 13,00 
 

Kleinere Portion – 1,00€ 
 



 

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe und Allergene 
 

1)  mit Farbstoff 
2)  konserviert 
3)  mit Antioxidationsmittel 
4)  mit Geschmacksverstärker 
5)  geschwefelt 
6)  geschwärzt 
7)  gewachst 
8)  mit Süßungsmitteln 
9)  mit Phosphat 
10)  koffeinhaltig 
11)  chininhaltig 

 
a) glutenhaltig 
b) enthält Krebstiere 
c) enthält Eier und Eiererzeugnisse 
d) enthält Fisch und Fischerzeugnisse 
e) enthält Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 
f) enthält Soja und Sojaerzeugnisse 
g) enthält Milch und Milcherzeugnisse 
h) enthält Schalenfrüchte (Nüsse) 
i) enthält Sellerie und Sellerieerzeugnisse 
j) enthält Senf und Senferzeugnisse 
k) enthält Sesamsamen 
l) enthält Schwefeldioxid und Sulfite 
m) enthält Lupine 
n) enthält Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Kalmare, Austern) 

 
 
Die Tomatensoße und auch die Hackfleischsoße  

bei Nudel-, Fleisch- und Fischgerichten wird mit Weißwein in der Zubereitung 
abgelöscht und enthält somit l) Sulfite 

Salate werden mit einem hausgemachten Dressing, welches aus Essig, Öl, Senfj und Zwiebeln besteht, 
serviert und mit Balsamicocremel verziert 

 
 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten, 
zögern Sie nicht und fragen Sie bitte unser Personal 

nach den Zutaten unserer Speisen. 
Da wir alle Gerichte à-la-minute zubereiten, sind Änderungen aufgrund von  

Allergien oder Unverträglichkeiten kein Problem für uns 
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